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VEGETARISCHVEGETARISCH

Hausgemachte Zucchinipuffer Hausgemachte Zucchinipuffer a,g,i 9,60 €
mit Joghurt-Minze-Dip

Rote Bete Rote Bete g,h3,l  17,60 €
auf Rucola mit gegrilltem Ziegenkäse
dazu Thymianhonig und gehackte Walnüsse

LEICHTE KOSTLEICHTE KOST

Rinderstreifen auf Salat Rinderstreifen auf Salat g 20,60 €
aus der Lende geschnitten
mit Artischockenherzen und Parmesan dazu Mangodressing

Troja SalatTroja Salat  25,50 €
Babykalamari und Lachsfiletstreifen
auf buntem Salat mit Avocado und Kirschtomaten

Feta überbackenFeta überbacken (Exochiko) g 12,80 €
mit kleinen Peperonis, Tomaten,
schwarzen Oliven und Knoblauch

Kalamarizöpfe Kalamarizöpfe a,g,o  9,90 €
frittiert dazu Tzatziki

Garides Sakanaki Garides Sakanaki b,g 18,60 €
Garnelen aus der Pfanne
mit Tomatensoße und geriebenem Fetakäse (Pikant)

FISCHFISCH

Blau-Garnelenspieß Blau-Garnelenspieß (sehr speziell)  a 21,70 €
vom Grill mit Kirschtomaten und Avocado
auf buntem Salat

Wildlachsfilet Wildlachsfilet 1,2,g 26,10 €
vom Grill mit Hummersoße
und Zitronenreis

FLEISCHFLEISCH

Zartes Filet vom ApfelschweinZartes Filet vom Apfelschwein  21,60 €
in Champignon-Rahmsoße
serviert mit grünen Bohnen im Speckmantel
und dazu duftender Reis

Frische KalbsleberFrische Kalbsleber  25,40 €
in Pfeffersauce mit gedünsteten Zwiebeln
und Apfelscheiben dazu Backkartoffeln


